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N° Position \Description Fabricant Modele Nombre
1.01 Fourneau central GINOX VESTA 1
1.01A Friteuse double cuve VALENTINE CORE2200TE 1
1.01B Plancha 500x700 MENU SYSTEM MS-G-50E 1
1.01C Batterie sur meuble avec mitigeur KWC 24.501.064 1
1.01D Plaque induction (2x 7kW) MENU SYSTEM MS-1-20 EM 2
1.01D1 Technique pour inducteurs MENU SYSTEM MS-IFU-350 1
1.01E Armoire chaude a portes battantes traversante GINOX ONE SHOT 1
1.01G Salamandre BARTSCHER 100.573 1
1.02 Lampe chauffante SCHOLL 23001 2
1.03 Four combisteamer 10x GN 1/1 RATIONAL ICP 10-1/1 1
1.03A Cheminée pour four combisteamer RATIONAL 60.72.592 1
1.10F Bouton de commande rotatif GINOX - 2
2.01 Meuble de travail avec 1 bassin en "L" GINOX - 1
2.01A Batterie sur meuble avec mitigeur KWC 24.501.044 1
2.01C Rayon mural 2 niveaux réglables GINOX GX23WS-124/4 1
2.01FC Frigo sous table 2x GN 1/1 Froid central GINOX GX8-P-CR821-DJ 1
2.02 Meuble de travail avec 1 bassin GINOX - 1
2.02B Rayon mural 2 niveaux réglables GINOX GX23WS-124/4 2
2.02FC Frigo sous table 2x GN 1/1 Froid central GINOX GX8-P-CR821-DJ 1
2.03 Table d'entrée laverie avec 1 bassin GINOX - 1
2.03A Batterie sur meuble avec mitigeur et douchette KWC 24.501.144 1
2.03R Rayon mural pour paniers GINOX GX23WS-54-DW 1
2.04 Table de sortie laverie GINOX - 1
2.04R Rayon mural 1 niveau réglable GINOX GX23WS-74 1
2.05 Meuble de rangement avec 1 bassin GINOX - 1
2.05A Batterie automatique sur prise KWC K.12.JB.52.000N23 1
2.05B Armoire murale avec portes coulissantes et serrure GINOX GX22WC-1246-SL-LK 3
2.05C Distributeur de papier SOFINOR LMDESSH1 1
2.06 Armoire haute avec porte droite et serrure GINOX GX22HC-600-RD-LK 1
210 Meuble arriére bar avec 1 bassin GINOX - 1
2.10A Batterie sur meuble avec mitigeur KWC 24.501.044 1
2.1 Meuble bar GINOX - 1
2.11FC Frigo a boissons au froid central TECNOSTEEL 6 TPNDO00055 1
212 Habillage décoratif du bar et structure PAR TIERS - 1
2.12A Tablette de bar PAR TIERS - 1
2.13FC Frigo a boissons au froid central TECNOSTEEL 6 TPNDO00055 1
4.01 Machine a laver a capot MEIKO M-ICLEAN HM Air concept 1
4.02 Armoire frigorifique GN 2/1 - Froid central GINOX GX86P071-LD 1
4.03 Armoire frigorifique GN 2/1 - Froid central GINOX GX86P071-RD 1
4.04 Armoire de congélation GN 2/1 - Autonome GINOX GX85N071-RD 1
4.10 Lave-vaisselle MEIKO M-iClean UM 1
4.1 Machine a café PAR TIERS - 1
412 Frigo autonome sous plan de travail LIEBHERR FKUV 1663 1
4.12A Bac ETS2 avec rince verre GINOX ETS2 1
4.13 Tireuse a biere PAR TIERS - 1
4.14 Caisse enregistreuse PAR TIERS - 1
6.01 Boite siphoide fixe a sortie verticale GINOX GX61FV-22 2
7.01 Hotte de ventilation GINOX LINEAIR 1
8.52 Rayonnage d'économat ARTINOX - 2
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LE SOL DOIT ETRE A NIVEAU (SANS PENTE) DANS TOUTES LES ZONES OU LE MOBILIER
SUR SOCLE EST PREVU. DANS LE CAS CONTRAIRE LES FRAIS ENGENDRES PAR DES
MODIFICATIONS NE SERONT PAS PRIS EN CHARGE PAR GINOX SA.
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SWISS KITCHEN

GINOX SA

Route des Chataigniers 13
CH-1816 Chailly-Montreux

+41 (0)21 925 49 49
Fax. +41(0)21925 49 50
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PREPA. EXECUTION

RESTAURANT DU COL DES MOSSES

AGENCEMENT CUISINE PROFESSIONNELLE

39856 | 001.01 | H

VUE EN PLAN

A1 1:20
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Pos. E N° Position | Description Nombre Tension | Puissance | Intensité Mise a terre Raccordement | Prise étanche | Prise étanche | Interrupteur de | Hauteur depuis Remaraue
: p I\Y%| [kW] [A] direct murale sur meuble sécurité sol fini [mm] q
E001 Prise murale encastrée type T13 7 230 10 X 1'150
EOO01A Prise sur meuble encastrée type T13 4 230 10 X 0|Cable 1.5ml en attente au sol pour prise sur meuble
E002 Prise murale encastrée type T25 7 400 16 X 1'150
E003 Prise murale encastrée type RJ45 1 X 0|Cable 1,5ml en attente au sol pour prise sur meuble
E101 1.01 Fourneau central 1 400 55 80 X X X 0|Cable 2ml en attente au sol
E102 1.02 Lampe chauffante 2 230 0.25 X 2'800|Cable 1.5ml en attente au plafond
E103 1.03 Four combisteamer 10x GN 1/1 1 400 18.9 X X 500| Cable 1.5ml depuis interrupteur de sécurité
E201 2.01 Meuble de travail avec 1 bassin en "L" 1 X 0
E201C 2.01C Rayon mural 2 niveaux réglables 1 X 1'400
E201FC 2.01FC Frigo sous table 2x GN 1/1 Froid central 1 230 0.3 1.4 X 0|Cable 1.5ml en attente
E202 2.02 Meuble de travail avec 1 bassin 1 X 0
E202B 2.02B Rayon mural 2 niveaux réglables 2 X 1'400
E202FC 2.02FC Frigo sous table 2x GN 1/1 Froid central 1 230 0.3 1.4 X 0|Cable 1.5ml en attente
E203 2.03 Table d'entrée laverie avec 1 bassin 1 X 800
E203R 2.03R Rayon mural pour paniers 1 X 1'400
E204 2.04 Table de sortie laverie 1 X 800
E204R 2.04R Rayon mural 1 niveau réglable 1 X 1'400
E205 2.05 Meuble de rangement avec 1 bassin 1 X 800
E205A 2.05A Batterie automatique sur prise 1 230 10 700
E205B 2.05B Armoire murale avec portes coulissantes et serrure 1 X 1'800
E206 2.06 Armoire haute avec porte droite et serrure 1 X 1'800
E210 210 Meuble arriére bar avec 1 bassin 1 X 800
E211 2.11 Meuble bar 1 X 0
E211FC 2.11FC Frigo a boissons au froid central 1
E213FC 2.13FC Frigo a boissons au froid central 1
E401 4.01 Machine a laver a capot 1 400 9.2 20 X X 700|Cable 1.5ml depuis interrupteur de sécurité
E401A Interupteur de coupure pour E401 1 X 700
E402 4.02 Armoire frigorifique GN 2/1 - Froid central 1 230 0.67 X 2'150|Cabe 1.5ml en attente au mur
E403 4.03 Armoire frigorifique GN 2/1 - Froid central 1 230 0.67 X 2'150|Cabe 1.5ml en attente au mur
E404 4.04 Armoire de congélation GN 2/1 - Autonome 1 230 0.43 X 2'200
E410 4.10 Lave-vaisselle 1 400 6.9 X 700
E411 4.11 Machine a café 1 400 16 X 600
E412 412 Frigo autonome sous plan de travail 1 230 0.4 X 700
E413 4.13 Tireuse a biére 1 230 10 X 0|Cable 1.5ml en attente au sol pour prise sur meuble
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DETAIL RACCORDEMENT FRIGO AU FROID CENTRAL

ECOULEMENT SORTIE HORIZONTALE

VUE EN PLAN

Frigo Ginox

|
Compartiment technique/

Ligne frigorifique
Froid positif : 350W Evap. -10°C

Alimentation électrique 230V
Depuis tableau du frigoriste

Ecoulement @56mm

‘ 400

Froid négatif : 350 W Evap. -30°C

|
\Y
250

ECOULEMENT SORTIE HORIZONTALE

COUPE TYPE

Alimentation électrique 230V
Depuis tableau du frigoriste

Ligne frigorifique

|"/Meuble Frigo Ginox

1 Ecoulement de I'évaporateur

Raccordement meuble => Ecoulement

H Flexible (~@10mm) et/ou
entonnoir siphonné a fournir et poser

H par sanitaire

Ecoulement @56mm

Sol fini

o
o
-—

Pos. EU N° Position |Description Nombre Slphogn+mDr1|:](ect @ S|ph[o®n ;-nEnr:tntz?nOIr Ento[ngn(:; snlqpmh;)nne Vers grille de sol Haiﬁ%ﬂ?‘?&%ﬁ Remarque
EU103 1.03 Four combisteamer 10x GN 1/1 1 56 350
EU201A Bassin 450x450x300 1 56 350
EU201FC 2.01FC Frigo sous table 2x GN 1/1 Froid central 1 56 0
EU202FC 2.02FC Frigo sous table 2x GN 1/1 Froid central 1 56 0
EU203A Bassin 600x450x300 1 56 350
EU205A Bassin rond 1 56 350
EU210A Bassin 450x450x300 1 56 350
EU211FC 2.11FC Frigo a boissons au froid central 1
EU213FC 2.13FC Frigo a boissons au froid central 1
EU401 4.01 Machine a laver a capot 1 56 300
EU410 4.10 Lave-vaisselle 1 56 350
EU411 4.11 Machine a café 1 56 300
EU413 4.12A Bac ETS2 avec rince verre 1 56 0
EU601 6.01 Boite siphoide fixe a sortie verticale 2 0 89 0
Pos. S N° Position |Description Nombre EF [t.’.{ ute | EF aﬁ?ume D[l:fl:;(% EC[E)]rute X.ZTP; Hatgtoelufg n??:]l#f] Remarque
S101C 1.01C Batterie sur meuble avec mitigeur 1 3/4" 3/4" X 0
S103 1.03 Four combisteamer 10x GN 1/1 1 3/4" 7-8 X 550
S201A 2.01A Batterie sur meuble avec mitigeur 1 3/4" 3/4" X 550
S203A 2.03A Batterie sur meuble avec mitigeur et douchette 1 3/4" 3/4" X 550
S205A 2.05A Batterie automatique sur prise 1 1/2" 1/2" X 550
S210A 2.10A Batterie sur meuble avec mitigeur 1 3/4" 3/4" X 550
S401 4.01 Machine a laver a capot 1 3/4" 7-8 X 500
S410 4.10 Lave-vaisselle 1 3/4" 7-8 X 550
S411 4.1 Machine a café 1 1/2" X 500| Adoucisseur par fournisseur Machine
S413 4.13 Tireuse a biére 1 1/2" X 0
Pos. F N° Position |Description Nombre Pm?\iva]nce é\LepgfziIi’g;uf‘?C] Hatgtoellgn??rr:]%s] Remarque
F201FC 2.01FC Frigo sous table 2x GN 1/1 Froid central 1 490 -8 0
F202FC 2.02FC Frigo sous table 2x GN 1/1 Froid central 1 490 -8 0
F211FC 2.11FC Frigo a boissons au froid central 1
F213FC 2.13FC Frigo a boissons au froid central 1
F402 4.02 Armoire frigorifique GN 2/1 - Froid central 1 406 -10 2'200
F403 4.03 Armoire frigorifique GN 2/1 - Froid central 1 406 -10 2'200

B NOTICE POUR L'ELECTRICIEN

PREVOIR AU MINIMUM 1,5 - 2 M. DE CABLE LIBRE POUR LES RACCORDEMENTS DIRECTS.

TOUS LES RACCORDEMENTS DOIVENT ETRE CONFORMES AUX NORMES - NIBT + CEE

dispositifs de coupure peuvent étre des interrupteurs ou des systemes prises-fiches.)

PREVOIR FICHE + PRISE + CABLE POUR TOUS LES APPAREILS - PAR ELECTRICIEN

DOIVENT ETRE EQUIPEES DE MISE A TERRE.

LA LIE.

LES APPAREILS DOIVENT ETRE PROTEGEES PAR UN "DDR" DE 30 mA

TOUT LES APPAREILS RACCORDES DIRECTEMENT DOIVENT ETRE EQUIPES D'UN INTERRUPTEUR ON/OFF
DE MISE SOUS TENSION A PROXIMITE DE L'APPAREIL (NORMES NIBT 4.6.3.2.2 : Pour la haute tension, les

LES MEUBLES SONT FABRIQUES EN ACIER INOXYDABLE. DE CE FAIT, AFIN, D'ASSURER UNE LIAISON
EQUIPOTENTIELLE OPTIMALE, TOUTES LES PARTIES METALLIQUES FIXES DE NOTRE INSTALLATION,
LOI FEDERALE CONCERNANT LES INSTALLATIONS ELECTRIQUES A FAIBLE COURANT. BASE LEGALE art. 3 DE

TOUTES LES ALIMENTATIONS DIRECTES QUI SERVENT A RACCORDER LES PRISES SUR LES MEUBLES ET

B NOTICE POUR LE FRIGORISTE

PREVOIR ELECTROVANNE + DETENDEUR PAR LE FRIGORISTE

FROID POSITIF ET NEGATIF:
PREVOIR VANNE KVP A PRESSION CONSTANTE PAR LE FRIGORISTE

Bl NOTICE POUR LE SANITAIRE

PREVOIR UNE VANNE D'ARRET POUR TOUS LES APPAREILS RACCORDES A UNE ALIMENTATION D'EAU

46' = ARRIVEE EAU CHAUDE

QB - ARRIVEE ELECTRIQUE
‘ = ECOULEMENT

( ) = ARRIVEE EAU FROIDE

{*—' = RACCORDEMENT FROID

= ARRIVEE GAZ

BON POUR APPROBATION

SIGNATURE : ...........

LE SOL DOIT ETRE A NIVEAU (SANS PENTE) DANS TOUTES LES ZONES OU LE MOBILIER
SUR SOCLE EST PREVU. DANS LE CAS CONTRAIRE LES FRAIS ENGENDRES PAR DES

MODIFICATIONS NE SERONT PAS PRIS EN CHARGE PAR GINOX SA.

GINOX SA VERSIONS
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Tél. +41(0)21 925 49 49
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GINOX

SWISS KITCHEN

PREPA. EXECUTION

RESTAURANT DU COL DES MOSSES

39856 | 001.03 H

RACCORDEMENTS CVSE

AOQ Comme indiqué

VUE EN PLAN

Ce plan, propriété de Ginox SA, ne peut étre ni transmis, ni copié sans autorisation.
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Rez - Hottes - Débits extraction, compensation et Piquages

Débit d'air extraction [m3/h]

Débit d'air compensation [m3/h]
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Hotte N | Description Par piquage |  Par hotte Par piquage Par hotte charge [Pa] Quantite| Remarque
7.01A |Piquage extraction 3100.0 3100.0 1200.0 1200.0 81 1 Raccordements a définir par ventiliste
7.01B |Piquage extraction 700.0 700.0 0.0 71 1 Raccordements a définir par ventiliste
TOTAL DEBITS 3800.0 1200.0

RACCORDEMENTS ELECTRIQUES POUR HOTTE PERFORMAIR

SWISS KITGHEN

EO1 DEPUIS LA
DALLE SUPERIEURE

ALIMENTATION ET COMMANDE DES LUMINAIRE(S)

3X 1,5 MM2 /220 VAC / 1.5 A PAR SECTION DE HOTTE
DE LA COMMANDE D'ECLAIRAGE AUX BOITES DE DERIVATION SUR LE(S)
SECTION(S) HOTTE(S)

DALI: RACCORDER LE BUS DALI AU BORNIER +/- DU TRANSFORMATEURS DE
CHAQUE LUMINAIRE

E02 DEPUIS LA
DALLE SUPERIEURE

EQUIPOTENTIELLE

MISE A TERRE DES HOTTES ET DU COFFRET PERFORMAIR
SELON NORMES NIBT

LEGENDE ZONES

|| =ZONE DE PIQUAGE EXTRACTION

% = ZONE DE PIQUAGE PULSION PERIPHERIQUE

|| =LUMINAIRES

IMPORTANT:
1. VEUILLEZ RESPECTER LES DEMANDES MENTIONNEES PAR GINOX SA.
2. OUVERTURE(S), PIQUAGE(S) ET RACCORDEMENT(S) PAR LE VENTILISTE

EXTRACTEUR DE VENTILATION ET COMMANDE FOURNIS ET POSES PAR LE VENTILISTE.
A COORDONNER AVEC L'ELECTRICIEN
4. PREVOIR COORDINATION DE LA VANNE GAZ AVEC L'ARRET DE VENTILATION

DFO 25.10.2019 / Ce schéma technique, propriété de Ginox SA, ne peut étre ni transmis, ni copié sans autorisation.

s autorisati

@ - ARRIVEE ELECTRIQUE

@ = ARRIVEE EAU FROIDE

‘—'C = ARRIVEE EAU CHAUDE = RACCORDEMENT FROID

‘ = ECOULEMENT = ARRIVEE GAZ

BON POUR APPROBATION

SIGNATURE : ..

LE SOL DOIT ETRE A NIVEAU (SANS PENTE) DANS TOUTES LES ZONES OU LE MOBILIER
SUR SOCLE EST PREVU. DANS LE CAS CONTRAIRE LES FRAIS ENGENDRES PAR DES
MODIFICATIONS NE SERONT PAS PRIS EN CHARGE PAR GINOX SA.

&

GINOX

SWISS KITCHEN

GINOX SA

Route des Chataigniers 13
CH-1816 Chailly-Montreux

Tél. +41(0)21 925 49 49
Fax. +41 (0)21 925 49 50

info@ginoxgroup.com
Www.ginoxgroup.com

VERSIONS
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PREPA. EXECUTION

RESTAURANT DU COL DES MOSSES

HOTTE DE VENTILATION

39856 | 001.05 H

VUE EN PLAN ET COUPE

A2 1:20
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